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だ
け
れ
ば
と
思
い
ま
す
。
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※当日のキャンセル・変更はお受けできません。当日のキャンセル・変更につきましては、キャンセル料として 100% 申し受けます。
※生産には限りがございますのでお早めにご予約ください。※当日の追加注文はお受けできない場合があります。ご了承ください。

※季節により、料理内容・器などが変更になる場合があります。

葬儀・法要 葬儀・法要

【もどき料理】

精進料理では肉や魚をいた

だきません。そこで誕生し

たのが、もどき料理。お寺

でも使ってよい食材で、肉

や魚に似せた料理を作りま

す。鰆のてりやきもどきや

お寿司の上の卵もどきがそ

れです。

【見立て料理】

日本の料理には、自然の風

景や花 鳥風 月を器 の中で

表現する見立て料理という

ものがあります。五つの野

菜の色を、仏教寺院に掲げ

られる緑・黄・赤・白・紫の

仏旗に見立てています。

【旬の食材】

素材の恵みを無駄にするこ

となく、また、飽きないよう

に気をつけて料理を作って

いきます。季節の炊合せや

季 節 野 菜 のアガー 寄 せな

ど、多くの料理で旬の食材

を使っています。

お坊さんと作った精進料理

1人前 7,700円
（税抜7,000円）

白和え

酢の物

刺身こんにゃく

季節野菜のアガー寄せ

プルルン里芋

信田巻

鰆てりやきもどき

天ぷら盛合せ

きのこコロッケ

季節の炊合せ

精進麩の空也蒸

精進ちらし寿司

精進出汁椀

か つ て は 、故 人 さ まを 思 い な が ら 、

四 十 九 日 ま で 食 べ ら れて い たとされ る「 精 進 料 理 」。

精 進 料 理 に 精 通 する お 坊 さん たちと 一 緒 に 、

玉 乃 家 オリジ ナル 料 理 として 特 別 に ご 用 意しまし た 。

故 人 さ まを 思 い な が ら 召し 上 が る の に ぴ ったり の こ の お 食 事 。

ぜ ひ 、ご 堪 能 くだ さ い 。

私たちは天台宗、真言宗、曹洞宗、浄土真宗など様々な宗派の僧侶が集まり、日々精進料理を研究しているグループです。

亡き人とのご縁に導かれて集うご法事の場。仏さまに見守られながら思い出話に花を咲かせ、

皆でひとつの食卓を囲むひとときを心安らかに過ごしてほしいとの願いをこめて、この精進弁当を作りました。

現代の皆さまにも美味しいと思っていただける味付けもこだわりのひとつです。

協　力
精 進 料 理を研 究 する 僧 侶 の 会

玉 乃 家 で し か 味 わ え な い
「 精 進 料 理 」をご 用 意 し まし た 。

ご
好
評
を

い
た
だ
い
て

お
り
ま
す
。
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